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gurmanski vikend

pise Velimir Cindric

ladni ljudi postaju mrzovoljni. Zedni takoder.
To je zaista nepotrebno - ¢itamo na unutarnjoj
strani vrata lifta kojima se spuStamo u prizemlje
hotela Wiesler u Grazu. Bez obzira radi li se o
kakvoj staroj mudroj misli ili tek o logi¢cnom
suvremenom razmisljanju, jasno je da se nema
smisla opirati takvoj filozofiji. Stoga se i upuc¢ujemo u smjeru koji
nam ona sugerira — u restoran Speisesaal, u koji se ulazi odmah
do hotela, na Grieskaiju, kod mosta na Muri, tek par minuta hoda
od sredisnjega gradskog trga.

Petak je navecer i neformalno, ali iznimno mastovito ureden
Speisesaal je pun, a na ulaz ¢eka podulji red gostiju. Uz svjetlo
rasko$nih lustera i svije¢a, prostor sa starinskim visokim stro-
povima ispunjava ugodna soul glazba koju pusta restoranski DJ,

i koja se mijeSa sa Zamorom ljudi, dok konobari nose
vrlo zamamna jela. Dok jedan od njih pred gostom sla-
doled prelijeva votkom iz boce okovane ledom, na prvi
je pogled jasno kako se radi o najcool mjestu u gradu,
opustenoj oazi koja jednako privlaci studente, umjet-
nike, otkvacenjake, poslovnjake, turiste, kao i gurmane.
Naime, filozofija Speisesaala oslanja se na multi-kulti
jelovnik, unikatna pica i jedinstven doZivljaj, sve sasvim
primjereno studentskome epicentru kakav je Graz.

“Osnovna ideja ovog restorana je odlicna kuhinja
po vrlo pristupac¢nim cijenama. Privla¢imo ljude koji
ne traze ekskluzivu, ve¢ leZerniji pristup. Konobari ne
nose uniforme, vec je svatko odjeven kako hoce, jer su
i oni sami osebujne i posebne li¢nosti, Sto gosti nalaze
simpati¢nim. Nudimo razli¢ita jela — od gazpacho juhe,
talijanske tjestenine, portugalskih ljutih “Nuri“ sardina
na crnom kruhu s maslacem, preko klasi¢nih Waldorf
i Caesar salata ili turske bulgur salate, pa do jela sa Zara
— talijanske salsiccije, ribe, berlinskog currywursta, $as-
lika i doner kebapa, ali onog izvornog, od Ciste janjetine,
koji nema veze s fast-food verzijom. Osim toga, jedini
u gradu nudimo barbacue, steakove i quarterpounder
hamburgere na pravome Zaru. Uglavnom se trudimo da
restoran ima svoj okus i da po njemu ostane u sjecanju
nasih gostiju®, kaze nam 25-ogodisnji Mo Cinac, voditelj
restorana, roden u Bihac¢u koji od svoje trece godine Zivi
u Grazu, gdje mu je otac zaposlen kao arhitekt. I Mo je
zapoceo studij arhitekture, ali je u¢enju ubrzo pretposta-
vio putovanja po svijetu.

“Na tim putovanjima pokupio sam puno ideja. Nasa
lista pica vrlo je mala, ali zato neobi¢na. Imamo cesko
pivo, po dvije vrste bijelog i crvenog vina, turski ayran,
zatim Makavu, ledeni ¢aj od juznoamerickog maté caja,

koji su izmislila dva studenta iz Graza, a kao standardnu
colu nudimo Fritz-Kolu iz Hamburga s tri puta vise kofe-
ina od Coca-Cole. Prije svega, bilo nam je vazno, osim
posjetitelja Graza, privudi i ljude koji tu Zive, u cemu smo
potpuno uspjeli®, objasnjava Mo.

AKO STE DO sADA Graz dozivljavali iskljucivo kao sho-
pping destinaciju koju uporno pohodimo ve¢ gotovo
Cetiri desetljeca, morat Cete mijenjati svoje misljenje,
jer danas je tamo jedan novi, zabavniji grad, kako za
stare, tako i za novije generacije. Posljednjih se godina
on ubrzano mijenja i Zeli predstaviti i kao atraktivna
gurmanska destinacija. Ako je iskru toga trenda pred-
stavljala promocija Graza u Europski grad kulture
2003., preuredenje starih legendarnih gradskih hotela
u centru i sve veci broj turista koji se zadrzavaju vise od
jedne nod¢i, potaklo je vlasnike restorana da po¢nu kon-
kurirati onom beckim i salcburskim. I to ne kopirajuci
ih, ve¢ sa sasvim originalnim i mastovitim idejama.
“Mnogi se muce oko toga kako pronadi pravi nacin
da bi se privukao gost, Sto ponuditi, kako docarati svoj
grad, hotele, restorane i lokalnu kuhinju, odnosno kako
osmisliti doZivljaj gosta. Nama Gracerima je to vrlo jed-
nostavno, jer ¢e oni koji znaju i Zele uzivati svim ¢ulima
odmabh osjetiti da su dosli na pravo mjesto, kaze nam
Florian Weitzer, 37-godiSnji nasljednik obiteljskog
hotelijerskog carstva, na Celu s ¢uvenim hotelom Das
Weitzer, smjeStenim takoder na Greiskaiju, tek dva
bloka dalje od Wieslera, neposredno uz most kojim se za
par minuta stiZe do glavne gradske ulice Herrengasse.
Florian Weitzer, zajedno s Michaelom Pfallerom,
generalnim direktorom tvrtke Weitzer Hotels i isku-
snim hotelijerskim liscem, zapravo je bio kota¢ zamas-

Vedute Graza lijepo
je doZivjeti s brda
Schlossberg, aliiu
vecernjoj

Setnji koja
naprosto mora
zavrsiti u nekom
od restorana.
Mozda najbolje uz
Stajerske tapase

i gracerskog
punjenog kopuna
koje u odlicnom
Steireru spravlja
chef Helmut
Neuhold (gore)
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Adresar

RESTORANI
Speisesaal
Grieskai 4-8

Der Steirer
Belgiergasse 1
Kehlberghof
Kehlbergstrasse 83

njak “novoga Graza“, robne marke koja vjesto kombinira
Sarm starog i iznimno dobro odrzavanog gradi¢a sa
suvremenim originalnim idejama, autenti¢nim flairom
ijedinstvenoscu.

Sve to nije nimalo nevazno, jer i gurmanski uzici zapo-
¢inju pomno odabranim smjestajem. Naime, posjetitelj
koji voli udoban i poseban smjestaj u sredistu grada, a

Aiola City 4 5 . ORT oo .
Mehlplatz 1 vecinu svog budzetrfl ipak zgh potrf)31t1 na gurmanluke i
Eckstein shopping, u Grazu ima veliku sre¢u. Tu mu se nude tri
Meglplatz 3 doista jedinstvena hotela posve razli¢ita karaktera, stila
Santa Clara

Birgergasse 6 i ugoda.l]a, sve po cijeni za koju u mnogim europ§k1m
Sacher gradovima mozete dobiti samo prosjecnu konfekciju.
Herrengasse 6 Ono §to smo ve¢ iskusili u Speisesaalu ima svoje izvo-
Senf und Sohne vl . . . o0 qes . X ..
Snack Bar riSte i u trima hotelima obitelji Weitzer. Tu filozofiju
Griesgasse 7 najbolje izraZava ogromni natpis iza recepcije hotela
Wiesler: “From five star to independence®

Kaffee Weitzer “Tim sloganom jednostavno smo se Zeljeli osloboditi
& Die-Kamine- svih standarda i sebi, kao i gostu, dati punu slobodu,
Lounge-Bar

raditi stvari koje inace nisu moguce, ponuditi nesto
nesvakidasnje i unikatno. Rusimo pravila i otvaramo se
prema svim mogué¢im idejama. S nasim drugim hote-
lom, Danielom, pokusali smo nesto
drugo, ali jednako originalno. Njega
smo 2005. pretvorili u prvi austrijski
dizajn-hotel. Znate, hotelijeri u Becu
i Salzburgu vole prodavati tradiciju,

Grieskai 12-16

Loft (Hotel Daniel)
Europaplatz 1

Sacher Café &
Restaurant
Herrengasse 6

Café Schwalbennest
Franziskanerplatz 1
Café Promenade
Erzherzog Johann

Allee . . .
Café Kaiserfeld a mi smo u Grazu krenuli sasvim
Kaiserfeldgasse19-21  drugim putem i napravili nesto Sto
E‘:‘;;gz nazivamo lifestyle hotelom, jer je tu
Hofcafé & K.u.K. duh hotela stavljen u prvi plan. Kad
Hofbickerei novi gost ude u Daniel, prvo na Sto
Hofgasse 8

naide je Zivi espresso-lounge-bar, pa
obi¢no pita gdje je recepcija. Onda

MICHAEL PFALLER | FLORIAN
WEITZER (DESNO),

| ISKUSNI HOTELIJERSKI LISAC
GENERALNI DIREKTOR TVRTKE
WEITZER HOTELS, PRAVI SU
ZAMASNJAK “"NOVOGA GRAZA"
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SPEISESAAL - U izboru
s multi-kulti jelovnika
i unikatnih pi¢arado
¢éevam, itonana
hrvatskome, pomoci
Mo Cinac, simpaticni
i pouzdani Gracer s
biha¢kim korijenima

mu na njegovo Cudenje kazu da
¢e na baru, gdje opusteno uziva
raznoliko drusStvo, obaviti check-
in, pojasnjava Florian.

SVOJEVRSNU SUPROTNOST pred-
stavlja stotinu godna stari Das
Weitzer, hotel kojeg je 1910. kupio
Florianov pradjed Johann, a koji je svoj je face-lifting
obavio prije dvije godine. Od nekadasnje ekskluzivne
oaze pretvorio se u nerazdvojivi dio grada. Da je i tu
rije¢ o neCem posebnom covjek vidi odmah po vrevi
pred njegovim ulazom, koji krasi Mercedes SL iz 1983.
(za iznajmljivanje), dok je u ogromnom zivom lobbyju,
na recepciji izlozen Faemin Coffeemaker iz 1958.

“Ovo je hotel koji moja obitelj vodi ve¢ Cetvrtu gene-
raciju i on je za nas od osobite vaznosti. Tu smo zadrzali
stotoljetne parkete i ogromnu paletu usluga — od onih
za pojedinacne goste do kongresa. Nedavno smo tu,
recimo, ugostili englesku nogometnu reprezentaciju i
momcad Juventusa iz Torina. Dakle, veliki hotel, pun
zivota“, objasnjava Weitzer.

Kada gurman-namjernik odabere smjestaj po svojoj
mjeri, moZe prijeci na jelovnike, za pocetak one regio-
nalne. Od prije tri godine glavna gradska zvijezda doma-
¢e kuhinje je restoran Der Steirer, suvremeni lokal koji
pociva na tradiciji i bjezi od atributa gourmet, i resto-
ranskih vodica (Gault Millau ipak mu daje 12 bodova).
Tu konobari vise ne nose lokalnu narodnu nosnju, nema
kockastih stolnjaka niti Stajerske glazbe, ali su zato jela
istovremeno autenticna (tafelspitz posluzen na izvorni
nacin, kao ceremonija, najbolji gula$ u gradu i pravi
becki odrezak) i originalna (mastoviti Stajerski tapasi, za
one koji vole istrazivati, te Grazer Kapaun, nevjerojatno
mekani punjeni kopun koji se nudi ¢etvrtkom).

“Dajemo vam tradiciju i suvremenost, jer se i resto-
rani moraju mijenjati s vremenom. Nismo u muzeju,
ve¢ na mjestu gdje se o hrani razmislja ozbiljno, ali u
duhu naseg vremena“, tvrdi chef Helmut Neuhold.
Zanimljivo je da Steierer ulazni prostor dijeli s vrlo
atraktivnom vinotekom pod nazivom Vinofaktur.
Naime, na istoj adresi poznati Stajerski vinari Erich i

GDJE ODSJESTI: UDOBNO | POVOLJN

3

E

Hotel Wiesler
GRIESKAI 4-8
Povijesna zgrada koju je, u art nouveau
stilu, 1909. rekonstruirao Marcel Kammerer,
najbilizi suradnik velikog
beckog arhitekta Otta
Wagnera. U neposrednoj
blizini su umjetnicka
Cetvrt Mariahilf i postmo-
dernisticki Kunsthaus.

WIESLER

selt 1408

Hotel za individualce,
ljude koji Zele imati hotel
za sebe i gdje nema velikih grupa i guzve.
Tu se u sjajnom dorucku uziva uz glasoviti
mozaik “Proljece” Leopolda Forstnera.
Hotel takoder nudi i novi spa centar “Oasis"”.
Cijena sobe za dvoje je od 99 do 139 eura.

Hotel Das Weitzer

GRIESKAI 12-16

Najveci (202 sobe) i najbolji hotel u Grazu
moZe se opisati s tri rijeci: Sik, umjeren

i uzbudljiv. Sto se tice
kombinacije lokacije i
vrijednosti za novac,
parirati mu moZze jedino
Wiesler. Hotel ima suvre-
meni, kozmopolitski
Stih i dugu tradiciju, pa
jednako privlagi turiste

i poslovnjake. Play of the day - doru¢ak uz
fontanu iz 19. stolje¢a i Dedon Orbit sofa
u hotelskom loungeu. Soba za dvoje od 69
- 119 eura. U dodatku se nalazi i Weitzer
Casual, dio s nesto jeftinijim sobama.

DAS WEITZER

O

Hotel Daniel

EUROPAPLATZ 1

Prvi austrijski dizajn-hotel, Cije je sobe
(107) dizajnirao ¢uveni Werner Aisslinger,
meka je za one koji vole
neformalni ugodaj,
suvremene prostore i
cool-Sik. Ovaj trendovski
hotel svojim gostima
iznajmljuje Vespe za 15
eura po danu, $to je sjaj-
no za one koji gradove
vole otkrivati u dolce-vita stilu. Hotel jed-
nako vole mladi i opusteniji poslovnjaci,
bez obzira na godine. Cijena sobe za dvije
osobe iznosi 59 i 79 eura, a preporu¢amo
izvrstan dorucak za svega 9 eura.

KASE NUSSBAUMER
Uz nezaobilazni
Frankowitsch, vodeéa
gradska delikatesa
cuvena po dobrom
izboru sireva, schin-
ken specku i vinima

Walter Polz nude svoja izvrsna
vina, ali i boce svih ostalih Sta-
jerskih vinara, €iji foto-portreti
krase friz trgovine. Osim vina tu
su u ponudi i delicije, poput vrhu-
skog Stajerskog bucinog ulja, octe-
va, senfova, tjestenine...

Svoju novostecenu reputaciju
gurmanske meke u usponu Graz ve¢ itekako potkre-
pljuje kritikama gastro pisaca i priznanjima restoran-
skih vodica. ProSlogodisnje izdanje Michelinova vodica
za Austriju (od ove godine vise ne izlazi) preporucalo je
desetak gradskih restorana, dok trenutno pouzdaniji
vodi¢ Gault Millau za 2010. popisuje 25 restorana, od
kojih je ¢ak 11 zasluzilo titulu Hauben (kuharske kape
kojima se ocjenjuju ponajbolji lokali). Tri od njih uknji-

GRAZ JE GRAD U KOJEM SE
NALAZI DESETAK RESTORANA
PO PREPORUCI MICHELLINOVA
VODICA, TE CAK 25 KOMADA
KOJE SPOMINJE GAULT MILAU

zila su 15 od maksimalnih 20 bodova i dvije kuharske
kape (od maksimalne Cetiri), Sto ih uvrstava u “gornji
dom® austrijskih restorana.

Jedan od njih, Kehlberghof, s prekrasnim vrtom i
pogledom na renesansni dvorac St. Martin, nalazi se
nesto izvan centra grada, ali u smjeru auto-ceste koja
vodi prema Hrvatskoj. Bez obzira jeste li raspoloZeni za
nesto jednostavno ili kreativna jela (carpaccio od tune
na azijatski, odrezak srndaca s tartufima i kuhanom
savijatom od griza...), uzivat ¢ete u rafiniranim jelima.

DRUGI 1Z NAJBOLJE Ocijenjenog trija, Aiola City (ima i
ispostavu sa sufiksom Upstairs na brdascu Schlossberg,
do kojeg se iz centra grada stiZe uspinjac¢om ili stakle-
nim liftom), restoran je na Sarmantnome Mehl Platzu,
koji ¢e posjetitelja prvenstveno privuci zivos¢u kojom
odiSe. Naime, lokal vjesto Zonglira fine dining i vrlo
posjeceni “vidi i budi viden bar, u kojem mlada klijen-
tela ispija pjenusce do 2-3 sata ujutro.

“Mozda ovo jest trendovsko mjesto, ali vazno je da
je restoran pun do deset navecer, kada pocCinje guzva
za barom, $to je sve dobro za posao. Graz je grad mla-
dih, grad studenata i ne krece se u smjeru kulinarske
ekskluzive, ve¢ prema originalnim mjestima koja vibri-

(nastavak na str. XX)

VINO |
DELIKATESE

Kaiser-Josef-Markt
Kaiser-Josef Platz
Lendplatz-Markt
Lendplatz
Auer-Brot
Herrengasse 23

Die Vinofaktur
Belgiergasse 1
Delikatessen-
Frankowitsch
Stempfergasse 2
Kédse-Nussbaumer
Paradeisgasse 1
Belgische
chocolaterie
Farbergasse 3
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GRAZ

NASTAVAK SA STR. XX

raju zivotom. Nasa se kuhinja mozda ne
bavi avangardom, ali se svida mnogima®“
kaze nam chef restorana Alex Thiele,
25-godisnji Nijemac koji je radio s cuvenim
chefovima poput Jorga Worthera (Carpe
Diem) i Rolanda Trettla (Hangar 7).

“Imamo dosta stalnih gostiju, pa ponuda
mora biti raznovrsna - talijanska, francu-
ska, regionalna jela... Dakle, moZete pojesti
izvrstan rizoto, ribu na francuski nacin ili
Stajersku srnetinu. Neki dolaze samo na
salatu i ¢asu vina, a drugi traze meni od
sedam-osam slijedova®, objasnjava Alex.

Dobri poznavatelji ipak ce preferira-
ti Eckstein, restoran na istome trgu,
preko puta Aiole (zacudo, nema ga u Gault
Millauu), gdje klijentela nije bitno druga-
Cija, ali koji viSe pokrece izvrsna kuhinja,
negoli Sik-gosti i ugodaj. Isto tako, skrenut
¢e vam pozornost i na lokalnog favorita,
nepretencioznu Santa Claru, na koji bi
ste inacCe tesko sami naletjeli (boemski
interijer i jednostavna jela koja naginju
francuskoj kuhinji, sve po umjerenim cije-
nama). Usprkos tome Sto je mali restoran
Sacher Graz jedan od tri koji drZe naj-
viSu ocjenu u gradu, mnogima je to ime
znatno vaznije u obliku Sacher Caféa,
neposredno ispred restorana, koji sluzi
svoju Cuvenu tortu Sto ove godine slavi
175. rodendan.

No, osim ove ispostave becke legende,
Graz ima Citav niz vrlo zanimljivih kava-
na (nazalost, Erzherzog-Johann se uskoro
zatvara). Jedna od najposjecenijih, Café
Schwalbennest, s osobito atraktivnim
balkonom, meka je lagano alternativne
publike i nudi posebnosti poput soka od
krusaka i dumbira te odli¢ne kolace i
torte. Café Promenade, neposredno uz
Burggarten, nije namijenjen samo Setaci-
ma i studentima, ve¢ svima koji ljeti zele
uzivati u vrtnoj terasi, a zimi u zimsko-
me vrtu. Ponuda (dorucak, razli¢ita jela
i slastice) je medu ponajboljima u gradu.
Ljubitelji posebnosti pozurit ¢e u ljupki
Café Kaiserfeld, u kojem je jedna od
sala, Governer’s Room, posvecena redo-
vitome gostu i rodenom Graceru Arnoldu
Schwarzeneggeru (dominiraju njegovi
fotografski i pop-art portreti). Knjige na
policama i mir za Citanje uz kavu privlace
intelektualce, a bildere nismo zamijeti-
li. Domacini ¢e onima sklonim moder-
nijim kafi¢ima rado predloziti iznimnu
Tribeku, inace omiljeno mjesto za doru-
¢ak mladih urbanih Grazera, ¢iji slogan
“Pijte bolju kavu“ govori dovoljno - sami je
prze. Tradicionalistima ¢e biti bolje odse-
tati do malenog Hofcaféa, pored kojeg
stoji veliCanstven drveni ulaz (turisticka
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atrakcija) u K.u.K. Hofbickerei, pekarni-
cu Cijem kruhu, pecivima i kola¢ima moze
donekle parirati tek bolja ponuda Auer-
Brota (odlicni nusswurzn, speckwurzn i
miissliweckerl).

SVAKI GURMAN U GRAZzU nece propustiti
posjetiti dvije gradske trZznice Kaiser-Josef-
Markt i Lendplatz-Markt (obavezno obici
Macello, legendarni Stand s talijanskim
delikatesama). Da Grazeri itekako znaju
uZivati u hrani dokazuju i gradske delika-
tese. Najpoznatija od njih, Delikatessen
Frankowitsch, kultna je postaja za sve
ljubitelje delicija najsireg raspona, gdje se
krijepi pjenuscem i bezbrojnim vrstama
malih slasnih sendvica (nesto poput bec-
kog Treszniewskog). U uli¢ici iza robne
kuce Kastner & Ohler nalazi se Kise-
Nussbaumer, delikatesa koja ¢e posebno
oduseviti ljubitelje sireva, schinken specka
i vina. Onima kojima nece biti dovoljno
slastica iz raskosnog austrijskoga reper-
toara, neka zavire u Belgische cocola-
terie, trgovinicu s biranim proizvodima
male belgijske obiteljske ¢okoladarne Van
Goetaen (od najfinijih pralina i orangettea
pa sve do vruce cokolade).

Ako po dolasku u Graz ili u pauzi kupovi-
ne obi¢no “s nogu”“ pojedete frankfurteri-
ce na nekom od Standova na Hauptplatzu,
bolje prijedite most, i svratiti u simpaticni
lokal Senf und Sohne (ljeti i u dvoristu) u
Griesgasse 7 i kod korpulentnog mesara
Aloisa Douponea narucite nesto s pro-
branog repertoara kuhanog mesa, koba-
sica i sli¢nih delicija vrhunske kvalitete
(obvezno probati sjajni saumeisen i bruan-
schweiger po vrlo popularnim cijenama).
Usput se, ukoliko niste stigli toga jura,
moZete i obrijati u susjednoj brija¢nici.

Odlucite 1i se provesti vikend u novom
Grazu, isprobate li neki od njegovih uni-
katnih hotela i posjetite li barem neke od
navedenih lokala, jedno je sigurno — poze-
ljet ¢ete se vratiti Sto prije. Ako uz sve jos
i ponesto obnovite svoju garderobu, nitko
nece zamjeriti. Restorani i moda ionako
se mogu svesti pod jedan - hedonisticki
nazivnik.



