® ON THE ROCKS

LYNCHBURG,
savezna drZava
Tennessee, mjesto
u kojem ljudi veé
143 godine uzivaju
u vrhunskom oku-
su najkvalitetnijeg
pi¢aiz nise “Tenne-
ssee Whiskyja”.
Kada bi dosao u
posjet, Mate MiSo
Kovac bi od gusta
zapjevao “Juznjac-
ke sam krviii...”

Kult Mr. Jacka

Poslali smo naseq covjeka na jug SAD-a kako bi

PISE VELIMIR CINDRIC

r. Jack Daniel was no
saint. But he did start
something of a religion -

pise na velikoj ploci ispod crno-
bijele fotografije covjeka koji u
ruci nosi kutiju za gitaru.

Na kutiji je naljepnica s prepoznat-
ljivom crnom etiketom “Jack
Daniel’s”. Nista neobi¢no jer jedno
od najprodavanijih Zestokih pi¢a u
svijetu svojom je uglatom bocom i
spomenutom crnom etiketom ve¢
odavna sinonim za rock’n’roll glazbu.
Njegovi “manekeni”, poput Jimmyja
Pagea, Franka Sinatre, Keitha Richar-
dsa, Lemmyja, Nikkija Sixxa i Slasha,
svojim Zivotnim stilom utjelovljuju
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prenio povijest 1 nastajanje legendarnog Jackieja te
najavio dolazak novih brendova na hrvatsko trziste

sustinu tog kultnog pic¢a. Ipak, iako
je i naslovnica biografije sastava
Motley Criie zapravo verzija etikete
Jacka Daniel’sa (uz ¢ije su djelovanje
vezane brojne avanture notornih
Clanova benda), radi se o pi¢u koje
je viSe kvalitativnih stepenica uda-
Jjeno od tipi¢nog americkog burbo-
na, Zestice za ispijanje u “shotovi-
ma” i pogonskog goriva za razuzda-
ne muske provode. Naime, Jack
Daniel’s caruje posebnom klasom
Zestokih pic¢a koja nosi naziv Tenne-
ssee whiskey, a svrstava ju se u rang
ponajboljih Skotskih viskija.

“U Sjedinjenim Drzavama, a i Sire,
etiketu Jacka Daniel’sa prepoznaju i
ljudi koji ne piju alkohol. Vjerojatno
zbog toga §to je rijec o picu koje se

najceSée pojavljuje u holivudskim
filmovima”, govori nam Jeff Arnett,
Master Distiller Jacka Daniel’sa, dok
u Lynchburgu, mjestascu na jugu
Tennesseeja, Setamo posjedom
destilerije.

Ovaj 42-godi$njak s bradicom
koja je tek decentna verzija one ute-
meljitelja destilerije ima razloga
sedmicu drZati svojim sretnim bro-
jem. Naime, u 143-godisnjoj povije-
sti destilerije on je tek sedmi po
redu Master Distiller, na to je mjesto
doSao nakon sedam godina rada u
tvrtki, a i sedam je godina mladi od
svojega prethodnika.

“Sedam sam godina proveo uceci
o cjelokupnom postupku proizvod-
nje viskija, bacava, nadzoru zrenja i,
na kraju, kuSanju prije negoli se
napuni u boce. Imao sam od koga
uiti jer tvrtka zaposljava puno
eksperata, ljudi koji na pojedinim
poslovima rade i po 40 godina.
Vecina ih je druga i tre¢a generacija

Daniel’sovih zaposlenika u obitelji,
tako da su oni ve¢ ucili od svojih
djedova i oceva. Kao Master Distiller
odgovoran sam za Citav proces pro-
izvodnje. Osim §to predsjedavam
kuSackim vije¢em od sedam (!) ¢la-
nova koje odlucuje o proizvodu,
konzultiram i druge struc¢njake i
imam pravo veta u pogledu ocjene
zrelosti viskija, odnosno o tome $to
se moZe puniti u boce.”

Njegova glavna briga je jos jedna
sedmica - Old No. 7, najpoznatija
robna marka Jacka Daniel’sa i jedno
od najprodavanijih svjetskih pica
kultna statusa. Otkud broj sedam u
nazivu legendarnog brenda - nije
poznato. Iako se radi o uobi¢ajenom
sretnom broju, mnogi tvrde da se,
zbog mnogo eksperimentiranja,
radi o starome sedmom po redu
receptu, kojem se vratio nakon
““KAK’ JENKIJA DVA, mi Jacka smo spili...

Nas3 svjetski gastroputnik usred Tennesseeja
s Master Distillerom Jeffom Arnettom

nekoliko desetaka isprobanih
receptura. Moguce je i da se radi o
slovu “J” koje je Jack u potpisu pisao
vrlo sli¢no broju sedam, a neki pak
smatraju da je rije¢ o sedam djevo-
jaka s kojima je izlazio ili mozda
sedmoj po redu koja mu je, zbog tko
zna Cega, ostala u sjecanju.

BILO KAKO BILO, kad se Covjek nade
u Lynchburgu, mjestascu sa 361 sta-
novnikom, osjeca se kao da je zalu-
tao na kakav filmski set. Osim rijet-
kih automobila, mjesni trg ni¢im ne
odaje 20., a kamoli 21. stolje¢e. Ono
Sto se Covjek tu prvo zapita jest
zaSto je destilerija Jack Daniel’s
smjestena u okrugu Moore, jednom
od najmanjih u Tennesseeju, k tome
ijednom od rijetkih u kojima su
zabranjeni prodaja i tocenje alkoho-
1a. No, razlog je, kao §to to dobro
znaju poklonici Skotskih highland
viskija, vrlo jednostavan - voda. Nai-
me, Spiljski izvor koji se nalazi u

Lynchburgu, iz kojega danas nastaje
sav Jack Daniel’s, nudi vodu kao stvo-
renu za proizvodnju vrhunskog viski-
ja - stalna joj je temperatura 56 °F
(13,44 °C, op. a.) tijekom cijele godine,
u njoj nema najveceg neprijatelja,
Zeljeza, i bogata je mineralima jer sti-
Ze iz vapnenaca pa pomaZze kvascima
te tako mijenja okus viskija. Stari Jack
Daniel prepoznao je priliku i bas tu
utemeljio proizvodnju viskija Cija ¢e
fama obidi svijet.

Jasper Newton “Jack” Daniel otiSao
je od kuce sa Sest godina. Ubrzo je
stigao u Lynchburg i zaposlio se kod
Dana Calla, luteranskog propovjedni-
ka i proizvodaca viskija, kojeg su zbog
ta dva posla nazivali “duhovnim
savjetnikom”. Callova obitelj dala je
djecaku i dom, a sposobni Jack sa 13
je godina vec postao Danov partner u
proizvodnji viskija. Kad se Call odlu-
Cio posvetiti iskljucivo svecenickoj
duznosti, posao s viskijem prodao je
mladome Danielu. On je cijelu proi-
zvodnju preselio u neposrednu blizi-

PALETA Sva
mudrost majstora
s juga SAD-a
smjestena je u tri
podbrenda.
Klasiéni Old No. 7,
Gentleman Jack i
Single Barrel. Na
svu srecu, uskoro
¢emoiovadva
ljepotana na
rubovima bez
problema mo¢i
nabavitiiu
Hrvatskoj
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nu $piljskog izvora na rubu Lynchbur-
ga te, kao prvi americki proizvodac
viskija, 1866. registrirao svoju malu
destileriju. Za vrijeme Gradanskog rata
prodavao je viski objema stranama te
razvio posebnu metodu “omeksava-
nja”, koja je zestokom picu podarila
pitkost i rafiniran karakter. Pice se
toliko razlikovalo od uobicajenih
burbona da mu je vlada (doduse tek
1941.), dozvolila posebnu designaciju:
Tennessee whiskey.

JACK JE Blo Ni1zAK tvrdoglav covjek
koji se po svemu htio razlikovati od
drugih pa je viski poceo puniti u ugla-
te boce. Za njegovu destileriju proculo
se tek nakon $to je na Svjetskoj izlozbi
u St. Louisu 1904. njezin Old No. 7
osvojio zlatnu medalju kao najbolji
viski na svijetu, prvu od sedam koje ¢e
nanizati u buducnosti.

I kasniji jackov Zivot bio je neuobi-
Cajen. Stanovao je na farmi 17 kilome-

® RECEPTI S VISKIJEM
JACK U KUHINJI

Kuhanje s viskijem navada je koja se u Sjedinjenim Drza-
vama njeguje jo$ od 17. stoljeca. Danas, kada taj stil doZiv-
ljava revival, mnogi vrhunski chefovi uz svoje Stednjake
drze premium boce Jacka Daniel’sa, poput Reinalda Alfon-
sa koji reducira ¢itavu bocu
najcjenjenijeg Single Barrela i
onda gustu aromati¢nu teku-
¢inu punu kompleksnih okusa
rabi za marinade, umake, pece-
nja, slastice...
Prapranecakinja A
Jacka Daniela QGUKING
Lynne Tolley, rabeéi JACK=
obiteljske recepte,
napisala je s Mindy
Merrell kuharicu
“Cooking With Jack”,
iz koje se vidi da dobar viski ide
uz sve vrste mesa (svaki brend
najbolji je za nesto), ali i u sve
slastice gdje ide vanilija. Tolley, s kojom smo razgovarali u
Lynchburgu, kaZe da postoje Cetiri temeljna pravila kojih
se treba pridrzavati. Uobicajeno pravilo da ja¢u hranu
sparujemo s robusnijim pi¢ima ne vrijedi kod Jacka. On je
jedinstven po tome $to njegove slatke, pikantne, drvene,
karamelne i suzdrzano zadimljene note jednako dobro
odgovaraju jelima jac¢ih okusa, kao i onim delikatnijima.
Drugo, kuhanje s Jackom trazi malo prakse i eksperimen-
tiranja. Pri dodavanju treba pricekati da se alkohol smek-
$a zagrijavanjem. Kad jelo zakuha, alkohol e ispariti, a u
njemu Ce ostati Jackov zanosni miris i okus. Trece, Jackom
se moZe sluziti i dalje od Stednjaka. Neka jela, poput
zasladenog voca ili desertnih umaka, dobit ¢e sjajan okus
s nekoliko kapi Jacka. Tu vrijedi pravilo manje je vise. | na
kraju, zlatno pravilo kuhanja s Jackom je - suzdrzanost.
Kao i sa solju, paprom, cimetom ili bilo kojim jac¢im zaci-
nom, klju¢ je u umjerenosti. Jackov okus treba se sljubiti s
ostalima, a ne nadjacati ih.
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tara udaljenoj od destilerije i Cesto
priredivao zabave. Mr. Jack, kako su
ga zvali, bio je okorjeli neZenja i nije
imao djece. U svakom slucaju, o nje-
govoj se smrti zna puno viSe nego o
rodenju. Poznato je da je Cesto
zaboravljao jednostavnu Sifru sefa u
svojem uredu, $to ga je na kraju
doslo glave. Naime, jednoga dana,
bijesan Sto se ne moZe sjetiti kom-
binacije, Sutnuo je sef nogom.
Ozljeda stopala pretvorila se najpri-
je u Sepanje, a potom u gangrenu.
Umro je 10. listopada 1911.

Kako nije imao djece, destileriju
je naslijedio ne¢ak Lem Motlow, koji
je tvrtku sacuvao od propasti tije-
kom 29-godisnje ere prohibicije,
kad je opet pokrenuo proizvodnju.
Obitelj Motlow prodala je destileri-
ju 1956. obitelji Brown, jos jednom
od velikih imena proizvodnje viski-
ja. I danasnji vlasnik, Brown-For-
man Beverage Company iz Louisvi-
llea u Kentuckyju, proizvodi viski
prema recepturi Jacka Daniela.

Danasnji Old No. 7 ipak je pobolj-
San u odnosu na onaj koji je Jack
1866. punio u prve boce sa svojim
imenom. Trag aktualne recepture
moze se slijediti unatrag sve do
prohibicije, tako da je danasnji Jack
potpuno jednak kao onaj koji se
proizvodio 1938., s istim postotkom
kukuruza, je¢ma i raZi. Postupak je
naoko vrlo jednostavan, isprva
poput proizvodnje piva, a potom
jednak onom proizvodnji burbona,
ali tek tada je krenuo jedinstvenom
stazom Tennessee whiskeyja.

Mljevene Zitarice (80% kukuruza)
s izvorskom se vodom skuhaju u
kasu i u to se stavlja kvasac. Masa
potom odlezava 47 dana, tijekom
kojih se fermentacijom pretvara u
11-postotnu alkoholnu otopinu. Sli-
jedi postupak destiliranja, pri kojem
tekucina prolazi kroz 19 bakrenih
posuda, Sto garantira fino balansi-
ran karakter pi¢a. U toj fazi tekuéi-
na je jos§ burbon, no onda prolazi

DESTILACIJA Prvi dio stvaranja Jacka
Daniel’sa identi¢an je proizvodnji sva-
kog burbona, a onda slijedi prolazak
kroz debeli sloj javorova ugljena

kroz viSe od tri metra debeo sloj
javorova ugljena (takozvani charcoal
mellowing).

NA Ku$ANJu smo imali prilike pro-
bati ono Sto se dobije prije filtrira-
nja ugljenom - bezbojnu tekué¢inu
izrazito kukuruznog mirisa koja je,
tehnicki gledano, najjednostavniji
burbon, ono Sto se obi¢no naziva
moonshine viski ili moonshiner, pi¢e
koje se ilegalno peklo u prohibiciji,
Zestoko, jako i izrazito kukuruznog
okusa. Poslije toga probali smo
tekucinu sa 40 posto alkohola
nakon filtriranja ugljenom, ono sto
se ve¢ mozZe nazvati Tennessee whi-
skeyjem. Vec¢ je sam miris tog pic¢a
bio puno blazi, osjetila se slatkoca
na vrhu jezika, u ustima je nestao
izraziti karakter kukuruza, a Zestina
je presla u toplinu.

“Ovo nije lo$ proizvod, ali nas je
cilj ipak nesto drugo. Naime, vjeru-
jemo da najbolji okusi koje viski
moZe imati dolaze od - ba¢ve. Ona
je za nas jedan od najvaznijih ele-
menata finalnog proizvoda pa smo
odavno odlucili proizvoditi ju sami.
Posebno paljena ba¢va, osim aroma,
viskiju daje i prirodnu jantarnu
boju”, objasnjava Arnett.

Nakon punjenja u bacve, viski ide
na odleZavanje, odnosno zrenje u 77
spremista razmjestenih na tri gole-
ma posjeda u okrugu Moore u vla-
sniStvu kompanije (13 ih je nepo-
sredno uz destileriju), u kojima viski
odleZava u ukupno 1,7 milijuna novih
bacava. Cini se puno, ali kada znamo
da je Old No. 7 najprodavaniji single
label viski u svijetu i koji se moze
nabaviti u 135 zemalja (uskoro i u
Hrvatskoj), sve postaje jasnije.

“U spremistima su bacve poreda-
ne po visini u Cetiri do osam redo-
va, a viski u njima zrije oko Cetiri
godine. Treba napomenuti da za
vrijeme zrenja ne rotiramo bacve,
tako da viski u svakoj od njih nije
potpuno iste boje. Onaj u najnizem
redu zrije sporije od onog u najvi-
Sem jer se radi o velikim razlikama
u temperaturi tijekom godine. Zato
istodobno uzimamo bacve iz najni-
Zeg, srednjih i najvisih redova, i to
iz razlicitih spremista te njihove
pomijesane sadrzaje punimo u boce
kako bismo stalno imali $to ujedna-
Ceniji proizvod, posebno kad je rije¢
o razini zrelosti.”

Uz oLD No. 7, Jack Daniel’s ima jo$
dvije robne marke - jednu manje
eksponiranu i jednu ekskluzivnu,
od kojih su obje prisutne u znatno
manje zemalja nego Old No. 7
(zatudo, i one ¢e uskoro doc¢i u
Hrvatsku). Manje eksponirana,
Gentleman Jack, uvedena je 1988.,
ponajprije za sve one kojima je Old
No. 7 bio preugljenastog i predrve-
nastog okusa. Gentleman Jack od
njega se razlikuje po tome Sto se isti
destilat dva puta propusta kroz sloj
ugljena (drugi put nakon zrenja u
bacvi). Rezultat je viski malo bljede
boje, s manje tanina i nota hrastovi-
ne, ali profinjene vanilno-karamel-
ne arome koja ¢e se posebno svidje-
ti ljubiteljima finih Skotskih viskija,
nenaviklih na americke izvedenice.

“Izbjegavam Gentleman Jack
nazivati zenskim viskijem jer u nje-
mu uZivaju i mnogi muskarci, ali
Cinjenica je da ga preferiraju Zene
jer nema gorcine i arome jake hra-
stovine. Jednako tako, onima koji
vole Skotski viski Gentleman Jack
bit ¢e izvrstan prijelaz i privikava-
nje na robusniji Old No. 7, tvrdi
Arnett.

Suprotnu stranu spektra ¢ini Sin-
gle Barrel, robna marka jedinstvena
po tome Sto sadrzaj njezine boce
dolazi iskljucivo iz jedne bacve, i to
one koja je u bilo kojem od spremi-
Sta bila poloZena u najgornjem redu
i koja je tamo ostala dulje od svih
ostalih. Ipak, od samog vremena
odlezavanja vazniji je njezin polozaj
- naime, na vrhu spremista tempe-
ratura je nesto visa.

“Najvisi polozaj, koji zovemo angel
roost (odmoriste za andele), osigura-
va najtamniji i najaromaticniji viski

koji se moze napraviti. Angel’s share,
odnosno udio viskija koji ispari ili
ude u drvo, kod ostalih vrsta krece
se oko 15 posto, dok je kod Single
Barrela oko 30 posto jer viski odlezi
ipo 6 do 8 godina. Osim toga, samo
polovica tih bacava s najvisih polo-
Zaja zapravo se prodaje kao Single
Barrel, Sto je rezultat rigorozne
selekcije kusaca. Samo najzreliji pri-
mjerci, koji uvelike odskacu karak-
terom, prodaju se pod tom robnom
markom, dok ostali, ovisno o osobi-
nama, idu za Old No. 7 ili Gentle-
man Jack. Obi¢no godisSnje proizve-
demo oko 500 bacava Single Barrela
i takav se viski mozZe kupiti ili u
bocama ili kao cijela ba¢va, napu-
njena u 252 boce (kupac dobiva i
bacvu). To je proizvod za one koji

® MJESTQ GDJE SVAKI STOL IMA DOMACICU
PO JUZNJACKI KOD MISS MARY BOBO'’S

Druga najveca atrakcija Lyn-
chburga takoder je vezana uz
Jacka Daniela. Naime, njegova
prapranecakinja Lynne Tolley
vlasnica je jedinstvene mje-
sne gastroinstitucije - Miss
Mary Bobo's Bording House.
Utemeljila ju je 1908. Miss
Mary Bobo, lokalna usidje-
lica (sa 27 godina!) koja je tu

drzala pansion s prehranom. Miss Bobo je, kaZu,
bila vrlo temperamentna i duhovita Zena, $to joj je
vjerojatno pomoglo da dozivi 102 godine. Umrla
je1983., a prekrasnu juznjacku vilu u federalnom
stilu, s velikim trijemom i javorovim stablima pred
njom, ostavila Lynneu Tolleyju, jednom od sedam
¢lanova kusackog vijeca Jacka Daniel'sa. DoZivljaj

7l

ODLEZAVANJE
Nije nevazno na
kojem se mjestu
bacva nalazi jer je
temperatura pri
vrhu ipak malo
visa. Najvisi polozaj
naziva se ‘odmori-
Stem andela’, a osi-
gurava viskiju naj-
tamniji i najaroma-
ticniji okus

. | pocinje ve¢ na trijemu u stolcu
"4 ljuljacki, gdje cekate zvuk sta-
rinskoga zvona koje to¢no u 13
pocetak rucka. Gosti se potom
smjestaju za zajednicki stol u
jednoj od nekoliko blagovaoni-
ca. Svaki stol ima domacicu koja
goste uputi u povijest Miss Mary
Bobo’s House i koja pazi da svi
gosti kusaju sve juznjacke specijalitete koji se izne-
su na trpezu. U ponudi su uvijek dvije vrste mesa,
povrce, topli kukuruzni kruh te desert, ledeni ¢aj i
kava. Obavezno su ponudeni pohana okra (bamija),
pohana piletina i slatki krumpir, a barem jedno jelo
pripremljeno je s Jackom Daniel'som. Hrane je u

doista uZivaju u okusu viskija i koji
Zele jedinstveno pice”, govori Jeff.

Kusajudi Single Barrel i usporedu-
juéi ga s Gentleman Jackom, jos uvi-
jek smo mogli osjetiti slatke note,
ali je ukupni dojam bio znatno veca
kompleksnost, pa smo lako zakljuci-
li da je to pice u kojem se moze uzi-
vati uz cigare ili, tko voli, govede
odreske.

Na kraju smo kusali i najpopular-
niju robnu marku destilerije - Old
No. 7. Ubrzo nam je postalo jasno
Sto domacini misle opisujuci ga
“savrSenom ravnotezom”. Naime,
uzorak je imao odredenu slatko¢u
na vrhu jezika, srednjim je dijelom
kliznuo mekano, a u finiSu imao
tocno toliko natruha hrastovine da
bismo ih mogli nazvati ugodnima,
bez da narusavaju sklad gutljaja.

“Old No. 7 je vrlo svestrano pice.
Moze se piti sam, s ledom ili u kok-
telima, odli¢no ¢e se sloziti uz
manje-vise svu hranu, a izvrstan je i
za kuhanje. Ako ga pomijeSate sa 7
UP-om, dobit ¢ete ono $to mi zove-
mo Lynchburg limunadom, mijeSa-
juéi ga s jabu¢nim sokom dobit ¢ete
“Apple Jacka”, a ako ga kombinirate
s ginger aleom, dobivate “Jack &
Ginger”, iako je najpopularnija nje-
gova kombinacija ona s kolom”, tvr-
di Arnett.

Nakon razgovora, kako nastaje
sve ono §to smo kuSali pokazao
nam je korpulentni Goose, najpo-
pularniji od nekoliko vodica po
destileriji, koji se pojavljuje u vise
oglasa za Jack Daniel’s. Na kraju, u
tvornickom smo ducanu kupili
kolekcionarsku bocu “1981 Gold
Medal Amsterdam”, posljednju iz
serije njih sedam koje obiljezavaju
zlatne medalje koje je osvojio Jack
Daniel’s (jedino mjesto u okrugu
Moore na kojem se smije prodavati
viski, i to iskljuc¢ivo ovakva izdanja).

“Ovo je najbolji posao na svijetu.
Znate li §to je najbolje? Na kraju
tjedna svaki od zaposlenika dobije
bocu Jacka. Ako ga tu ne mogu nig-
dje kupiti niti naruciti, nitko me ne
spreava da u njemu uZivam kod
kuce, pijuckajuci ga polako”, povje-
rio nam je Goose.

Naime, svi brendovi Jacka
Daniel’sa potpadaju pod sintagmu
sippin’ whiskey, koja oznacava profi-
njenost, ugodu tijekom ispijanja i
mogucnost uzivanja u finim nijan-
sama pri pijuckanju (sippin’ - rekli
bi u Tennesseeju). U istom smislu,
otvorena je i nasa boca. K vragu i
kolekcionarstvo.
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