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BeËki sajam vina “Vinova”, 14. lip
nja 1992. godine. Velika zat
vorena degustacija porta Ëuvene 

vinarije “Quinta do Noval” i tvrtke 
“Riedl” koja je za ovu prigodu diza
jnirala posebne Ëaπe za pojedina leg
endarna godiπta ovog posjeda. De gu
staciju vode Cristiano van Zaller, 
direktor “Quinte” i Georg Riedl. U 
ponudi je sedam primjeraka  dva 
Tawny Porta, stari 10 i 20 godina, dva 
Vintage Por ta, 1970. i 1985, dvije 
House Riserve, 1964. i 1981. te jedan 
LateBottled Vintage iz 1986. Sve se 
dogaa u doba kada je tradicionalno 
najveÊeg potroπaËa porta, Veliku Bri
taniju, zamijenila Francuska, no 
pr venstve no konzumirajuÊi jednos
tavniju, ru bykvalitetu. 

 ©teta! Niæa kvaliteta porta πteti 
njegovu opÊem imageu. Pravi uæitak 
pijenja moæe pruæiti tek vrhunski por
to, poput starijeg tawnyja, starijeg vin
tagea od groæa samo jedne, 
iz vanredne berbe ili, u baËvi dobro 
od nje govan, latebottled vintage  kaæe 
nam kasnije u razgovoru van Zaller.

Trinaest godina kasnije, daleko u 
dubini doline rijeke Douro, nakon 
go tovo tri sata voænje vijugavom ces
tom od luke Porto, pribliæavamo se 
samom srcu doline. Nalazimo se na 
sjeveru Portugala, u jednom od rijet
kih europskih krajolika gdje su 
preæivjeli divljina i nedirnuta priroda.

 Ipak, dolina rijeke Douro danas je 
neπto posve drugo od prizora koji bi 
namjernika zatekao prije pola stoljeÊa. 
Nekad opasni Douro, prepun jakih 
struja i divljih brzaca, tada je bio jedina 
veza doline s Portom i izvanjskim svi
jetom. Tek kasnije, u ovu su divljinu  
planinski kraj Ëuvenoga vina, prodrle 
ceste i æeljeznica. Dolinom kojom je 
tisuÊljeÊima ranije vladao zagluπujuÊi 
huk vode, danas vlada mir i tiπina. 

I baπ ovdje, nedaleko gradiÊa Pinhãa, 
nalazi se povod naπeg putovanja  
vinarska legenda iz davne 1931. 
Ne puni kilometar brdske ceste 

otvara nam pogled na urezane 
terase Ëuvenih vinograda 

Doura, nevjerojatan primjer 
od luË nosti lokalnih sel
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TX: VELIMIR CINDRI∆
FO: CCN IMagEs & QUINTa DO NOVaL

 Visoko iznad samog srca doline portugalske 
rijeke Douro, na Ëuvenom poloæaju raste 
groæe od kojeg nastaje raritetan i najtraæeniji 
porto na svijetu  prestiæni “Nacional Vintage” 
legendarne vinarije “Quinta do Noval”
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jaka u namjeri svladavanja gotovo 
ne pre mo stivih teπkoÊa terena. U brdo 
ure zane terase koje omoguÊuju lakπi 
rad u vinogradima, samo su privid 
olak πanja, jer tlo Doura gotovo da i 
nije tlo, veÊ rebrasti πkriljevac koji 
postaje obradiv tek nakon dugih godi
na okopavanja. U ovim teπkom mukom 
stvorenim vinogradima, raa se groæ
e za jedno od najpoznatijih svjetskih 
vi na  porto. 

I dok Pinhão ostaje duboko ispod 
nas, iza jednog od bezbrojnih zavoja 
meu terasastim vinogradima, na 
poslijepodnevnom se suncu ukazuje 
gotovo nestvaran prizor. Nad Ëuve nim 

terasama, poput orlovskoga gnije
zda okupanog u suncu, iz n e nada 

nam se ukazuje predivni 
kompleks od de se tak 

zgrada “Quinte do Noval”, svjetski 
Ëuvene vinarije Ëiji zaπtitni znak kra si 
lik gavrana.

Nedugo zatim, s terase u sjeni veliË
anstvenog stabla cedra gdje se, uz 
bademe i masline uzgojene na posjedu, 
tradicionalno sluæi bijeli porto i 
rashlaeni 10godiπnji tawny, uæivamo 
u predivnom pogledu na rijeku Douro 
koja vijuga u dubini. 

Jedinstveni posjed s vinogradima 
ve  liËine 70 hektara koji se proteæe 
visinskom razlikom od 100 do 350 
metara, ponosi se jednom parcelom 
blagoslovljenom necijepljenim trsovi
ma iz razdoblja prije pojave filoksere. 
Iako do danas neobjaπnjen razlog 
poπtede korijenja ovih trsova od 
ne uniπtivog insekta, tijekom njegova 
ha ranja ovim krajem 19. stoljeÊa, taj 

fe nomen neÊe biti prva stvar na koju 
Êe pomisliti ljubitelji vina πirom svijeta 
pri spomenu kultnoga imena. Oni Êe 
se u mislima vratiti πest godina unatrag, 
ka da je najznaËajniji ameriËki, pa i 
svjetski, magazin posveÊen vinu, “Wine 
Spectator”, objavio rezultate ve likog 
is traæivanja posveÊenog zavrπetku 
stoljeÊa. 

VodeÊi svjetski vinski struËnjaci tom 
su prigodom izabrali takozvani “san
duk snova”  12 najveÊih vina 20. sto
ljeÊa. Meu dvanestoricom ve liË an
stve nih: sedam “Francuza”, dva “Ame
rikanca”, jednog “Talijana” i jednog 
“Australca”, ugurao se i jedan “Por tu
galac”  Quinta do Noval Nacional 
1931. Ocjena? 100 od 100 bodova, 
pri vilegija koja je pripala tek petorki iz 
odabrana druπtva!
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Boca porta koja se pri izlasku na 
træiπte prodavala za ekvivalent da naπ
nja 2 dolara, prije πest godina proci
jenjena je na “mrπavih” 2.500 dolara, a 
danas, po uvrπtenju u vinarski “hall of 
fame”, granice ne postoje. Ako se neki 
od kolekcionara i æeli odvojiti od svog 
Nacionala ‘31, tvrde aukcijske kuÊe, 
cijena Êe biti iznos koji je netko spre
man platiti. Potencijalnih kupaca ima 
mnogo, ali ne i prodavatelja. Trenutno 
ova boca dræi rekordnu cijenu ikad 
pla Êenu za neki porto  5.900 dolara, 
svo ta koju je bio spreman platiti res
toran “Graycliff” s Bahama.

 Uvrπtenje meu najbolja vina sto
ljeÊa ponovo je skrenulo po zor nost 
vinarskog svijeta i ljubitelja vina na 
“Quintu do Noval” koja je veÊ odavna 
veliko ime u svijetu. U posljednjih πest 

godina, ponovno biljeæimo veliki 
in teres za naπa vina, osobito naπ vin
tage porto koji je, ionako, vino koja se 
pro izvodi u vrlo malim koliËinama  
kaæe nam Rute Monteiro, voditeljica 
od no sa s javnoπÊu Quinte do Noval.

I dok kuπamo posljednji adut kuÊe, 
Quinta do Noval Nacional 2000 Vin
tage (trenutna cijena oko 750 eura), 
porto proizveden od groæa sa spo
menutog Ëuvenog poloæaja male 
po vrπine u srcu posjeda Quinte (izra
zito kompleksno, gusto, ali joπ uvijek 
mlado vino), Christian Seely, 45godiπnji 
predsjednik uprave i direktor “Quinte 
do Noval”, bivπi ak s Cambridgea i 
koautor poznate knjige “Great Bor
deaux Wines”, Ëiji su poslovni poËetci 
vezani uz vlastitu trgovaËku tvrtku 
vinima, objaπnjava: 

 Poloæaj Nacional redovito daje 
vrhunski vintage port, no berba 2000, 
zaista je neπto posebno. Ima karakte
ristiËnu kombinaciju snage, punoÊe i 
elegancije, ali i ono neπto dodatno πto 
izdvaja najbolje Nacionalove vintage. 
Vjerujemo da Êe kvaliteta berbe 2000. 
biti ravna legendarnima iz 1997, 1994. 
i 1963.” 

»injenicu da je, kao i obiËno, proiz
vedeno svega 250 sanduka ove vin ske 
poslastice, prati i primjerena ci je na.

Iako je obitelj van Zeller, od vre
mena degustacije kojom smo zapoËeli 
ovu priËu, vlasniËki zamijenila velika 
francuska osiguravajuÊa tvrtka, svojim 
inovacijama, “Noval” i dalje predvodi 
proizvoaËe doline:

 Mi smo bili prvi proizvoaË koji je 
zatvorio svoja skladiπta u Vila Novi, s 
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Naziv porto potjeËe od Ëinjenice da je ovaj tip vina od davnine u svijet odlazio 
iz porugalske luke Porto (Oporto). Iz doline Doura porto, u pravilu, odlazi na 
odleæavanje u skladiπta smjeπtena u gradu Vila Nova de Gaia. Neke vinarije 
njeguju vino na svojim posjedima u dolini Doura, πto portu daje posebnu teæu 
notu zbog toplije klime koja vlada u tom podruËju. 
Porto na træiπte dolazi u mnogim verzijama, odnosno tipovima, pa oznake na 
etiketama mogu zbunjivati. Uz Ëetiri temeljne kategorije (ruby, tawny, white i 
vintage), postoji viπe podstilova:
•  Ruby  najmlai i najjednostavniji porto od vina viπe berbi koji se puni u   
 boce nakon 23 godine odleæavanja u hrastovim baËvama.
•  Vintage Character  bolja verzija ruby porta odleæana u drvu 46 godina. 
•  Tawny  jeftinija verzija krije mjeπavinu rubyja i bijelog porta radi dobivanja  
 zagasito zlatne boje, dok su bolje vrste mjeπavine vina od viπe berbi, stare   
 oko 8 godina.
•  White  porto od bijelih sorti groæa, najËeπÊe u poluslatkoj verziji.
•  Dry White  suhi bijeli porto, ponekad odleæan i do 6 godina.
•  Old Tawny  dugo odleæavani tawny (10, 20, 30 ili 40 godina).
•  Colheita Port  verzija popularna u Portugalu, ali gotovo nepoznata izvan 
 njega. Porto jedne berbe barem sedam godina odleæan u drvu.
•  Late-bottled vintage (LBV)  porto jedne berbe odleæan u drvu 46 godina.
•  Crusted  mjeπavina porta od dvijetri berbe odleæana u drvu 34 godine
•  single quinta port  porto jedne od boljih vinarija od jedne berbe koja 
 kvalitetom nije dovoljna za oznaku “vintage”.
•  second label vintage  porto od jedne berbe koja kvalitetom nije dovoljna 
 za oznaku “vintage”.
•  Vintage  vrhunski porto od jedne iznimno dobre berbe od groæa s 
 najboljih poloæaja, punjen nakon dvije godine, a kojem je potrebno i do 20 
 godina daljnjeg odleæavanja u boci do pune zrelosti. Najbolji vintage porto 
 moæe odleæavati u boci 50 godina i dulje. Najviπe je cijene, a mnogi ga dræe 
 najboljim. Privilegiju ove oznake dobiva samo 2% ukupne proizvodnje porta!
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Meu 12 najveÊih 
svjetskih vina XX. 

stoljeÊa je i QuInTA 
do novAl 
nAcIonAl 1931. 
Ocjena?100 od 100 
bodova!

de setljeÊa kasnije, nema lak posao: 
 Znate, upravljanje ovako povijesno 

znaËajnom institucijom, zaista je velika 
odgovornost. Zato su svi naπi napori i 
naπe najbolje groæe usmjereni na 
pro izvodnju velikog porta, vina koje je 
naπe osnovno opredjeljenje i velika 
ljubav  kaæe Seely.

Sve do nedavno, “Quinta do Noval” 
bila je priliËno izolirano mjesto i 
mo ralo je samo sebi biti dovoljna za 
æi vot. Stoga se, od kad postoji, na 
posjedu uzgajaju voÊe, povrÊe i  
svinje, “psi Ëu vari” berbe, kako ih 
nazivaju do maÊini, ali i, buduÊi da se 
hrane ug lav nom div ljim smokvama, 
savrπena si rovina za proizvodnju 
vrhunskih pr πuta i pa πte ta. Osim toga, 
posjed obil uje i na sa di ma naranaËa, 
smokava, bre saka, ba dema i oraha, a 
masline daju izvrsno ulje.

U posljednjih desetak godina, 
us pjeπno je novim trsovima obnov
ljeno 30 hektara vinograda i to, 
ponajprije, naj cijenjenijim sortama za 
porto  Touriga Nacional, Touriga 
Francesa i Tinto Cão. DomaÊini se 
posebno po no se time πto ovim zah
vatom nije naruπen tradicionalni 
izgled terasa. Bilo kakvih promjena 
liπeno je, da ka ko, dva i pol hektara 
vinograda”sve ti nje” Nacionala. 

U istom razdoblju, uvedena je i 
no va tehnologija i obnovljena 
infrastruktura, ali je u potpunosti 
zadræan tradicionalni postupak fer
mentacije u ka menim bazenima 
(lagares) koji uk lju  Ëuje i  gaæenje 
nogama. 

Prema rijeËima glavnog enologa 
kuÊe, iskusnog 57godiπnjeg Antónia 

Agrellosa, za rad ljudskih nogu joπ nije 
naena primjerena zamjena, pa se 
ov dje svake godine ponavljaju prizori 
gaæenja groæa, jednaki onima od 
prije nekoliko stotina godina. Slijedi 
“po ja Ëa vanje” vina bezbojnom i 
bezmirisnom lozovaËom, postupak 
kojim se udio alkohola podiæe na oko 
20%. 

 Vino, da bi se odnjegovalo, smek
πalo i postalo zrelo, odleæava u naπim 
podrumima toliko dugo koliko je 
potrebno da bi steklo privilegiju ime
na “Quinte do Noval”  kaæe 
Agrellos.

Ovim postupkom, uz ruËnu obradu 
i berbu, od ukupne godiπnje proizvod
nje vintage porta “Quinte do Noval”, 
koja se kreÊe izmeu 1.200 i 5.000 
san duka, proizvede se tek neznatan 
postotak Ëuvenog Quinta do Noval 
Na  cionala. 

Zbog malih koliËina, svake se godine 
pomno odreuje broj boca Na cionala 
koji Êe biti prodan oda branim stalnim 
distributerima, a koji Êe opet, prema 
svojim pravilima, od rediti po bocudvije 
za svoje stalne kupce ovog ra riteta. 
Pojedini sanduk Nacionala koji, ne kim 
Ëudom, i doe na slobodno træi πte, 
proda se po as tro nomskoj ci jeni koja 
odraæava iz nimnu kvalitetu i rijetkost 
ovog najtraæenijeg porta na svijetu. 
Upravo te male koliËine vina s likom 
gavrana i jesu glavni povod uz bu enju 
kolekcionara.

Na kraju krajeva, Nacional je za 
porto ono πto za Bordeaux predstav lja 
Château Petrus, a za Burgundiju Ro 
manee Conti   znaËi, vino koje in tri gira 
i za koje je rezervirana najviπa ci jena.

namjerom da bismo sva svoja vina 
odnjegovali iskljuËivo u klimatski kon
troliranim podrumima na samom 
po sjedu. Takoer, prvi smo uveli najsu
vremenije strojeve koji simuliraju tra
dicionalno gnjeËenje groæa nogama, 
iako kod naπih najprestiænijih vina, 
po seæemo iskljuËivo za starim metoda
ma, odnosno ljudskim nogama  s 
po nosom istiËe Seely.

Da se radi samo o nastavku tradici
je, svjedoËi viπestoljetni trud prijaπnjih 
vlasnika koji su s velikom mukom 
stva rali i razvijali vinogradarski posjed 
koji danas, svojim blago padajuÊim 
te ra sama i bijelo okreËenim zidovima, 
predstavlja pravo pejzaæno remekdje
lo. 

Iako se ovdje vrhunski porto proiz
vodi joπ od 1715., kada je posjed 
doπao u ruke obitelji Valente, prava je 
povijest zapoËela 1894. Te je godine 
“Quintu do Noval” kupio ugledni 
trgovac portom, António José da Silva, 
i ubrzo je pretvorio u ponos doline 
Doura. Rad na unaprijeenju nastavio 
je da Silvin zet, Luiz Vasconcelos Porto, 
koji je uveo mnoge inovativne pro
grame. Za njegove ere, “Quinta do 
Noval” je kao prva uvela kocept 
“starog tawny porta” (Old Tawny) s 
oznakom starosti (10, 20 i 40 godina), 
danas standard u proizvodnji vrhun
skog porta, a 1958. prva je predstavila 
i “latebottled vintage port”. 

Porta su, 1963., u poslu naslijedili 
unuci Fernando i Luiz van Zeller koji

ma je ostao teæak zadatak odræa
vanja visokih standarda njihova 

djeda. Ni novi vlasnik, koji je 
“Quintu” preuzeo tri x


