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ecki sajam vina “Vinova”, |4. lip-
ana 1992. godine. Velika zat-

vorena degustacija porta ¢uvene
vinarije “Quinta do Noval” i tvrtke
“Riedl” koja je za ovu prigodu diza-
jnirala posebne ¢aSe za pojedina leg-
endarna godista ovog posjeda. Degu-
staciju vode Cristiano van Zaller,
direktor “Quinte” i Georg Riedl. U
ponudi je sedam primjeraka - dva
Tawny Porta, stari 10 i 20 godina, dva
Vintage Porta, 1970. i 1985, dvije
House Riserve, 1964.i 198I. te jedan
Late-Bottled Vintage iz 1986. Sve se
dogada u doba kada je tradicionalno
najveceg potro$aca porta, Veliku Bri-
taniju, zamijenila Francuska, no
prvenstveno konzumirajuci jednos-
tavniju, ruby-kvalitetu.

- Steta! Niza kvaliteta porta iteti
njegovu opéem imageu. Pravi uzitak
pijenja moze pruziti tek vrhunski por-
to, poput starijeg tawnyja, starijeg vin-
tagea od grozda samo jedne,
izvanredne berbe ili, u bacvi dobro
odnjegovan, late-bottled vintage - kaze
nam kasnije u razgovoru van Zaller.

Trinaest godina kasnije, daleko u
dubini doline rijeke Douro, nakon
gotovo tri sata voznje vijugavom ces-
tom od luke Porto, priblizavamo se
samom srcu doline. Nalazimo se na
sjeveru Portugala, u jednom od rijet-
kih europskih krajolika gdje su
prezivjeli divljina i nedirnuta priroda.

Ipak, dolina rijeke Douro danas je
nesto posve drugo od prizora koji bi
namjernika zatekao prije pola stoljeca.
Nekad opasni Douro, prepun jakih
struja i divljih brzaca, tada je bio jedina
veza doline s Portom i izvanjskim svi-
jetom. Tek kasnije, u ovu su divjinu -
planinski kraj ¢uvenoga vina, prodrle
ceste i Zeljeznica. Dolinom kojom je
tisu¢ljecima ranije vladao zaglusujudi
huk vode, danas vlada mir i tiSina.

| bas ovdje, nedaleko gradi¢a Pinh3a,
nalazi se povod naseg putovanja -
vinarska legenda iz davne [931.
Nepuni kilometar brdske ceste
otvara nam pogled na urezane
terase Cuvenih vinograda
Doura, nevjerojatan primjer
odluénosti lokalnih sel-
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Visoko iznad samog srca doline portugalske
rijeke Douro, na ¢uvenom polozaju raste
grozde od kojeg nastaje raritetan i najtrazeniji
porto na svijetu - prestizni “Nacional Vintage”

I”

legendarne vinarije “Quinta do Nova







PORTO

jaka u namjeri svladavanja gotovo
nepremostivih teSkoca terena. U brdo
urezane terase koje omogucuju laksi
rad u vinogradima, samo su privid
olaksanja, jer tlo Doura gotovo da i
nije tlo, ve¢ rebrasti Skrilievac koji
postaje obradiv tek nakon dugih godi-
na okopavanja. U ovim teskom mukom
stvorenim vinogradima, rada se groz-
de za jedno od najpoznatijih svjetskih
vina - porto.

| dok Pinhdo ostaje duboko ispod
nas, iza jednog od bezbrojnih zavoja
medu terasastim vinogradima, na
poslijepodnevnom se suncu ukazuje
gotovo nestvaran prizor. Nad cuvenim
terasama, poput orlovskoga gnije-
zda okupanog u suncu, iznenada
nam se ukazuje predivni
kompleks od desetak
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zgrada “Quinte do Noval”, svjetski
cuvene vinarije ¢iji zastitni znak krasi
lik gavrana.

Nedugo zatim, s terase u sjeni veli¢-
anstvenog stabla cedra gdje se, uz
bademe i masline uzgojene na posjedu,
tradicionalno sluzi bijeli porto i
rashladeni 10-godisnji tawny, uzivamo
u predivnom pogledu na rijeku Douro
koja vijuga u dubini.

Jedinstveni posjed s vinogradima
veli¢ine 70 hektara koji se proteze
visinskom razlikom od 100 do 350
metara, ponosi se jednom parcelom
blagoslovljenom necijepljenim trsovi-
ma iz razdoblja prije pojave filoksere.
lako do danas neobjasnjen razlog
postede korijenja ovih trsova od
neunistivog insekta, tijekom njegova
haranja ovim krajem 19. stoljeca, taj
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fenomen nece biti prva stvar na koju
¢e pomisliti ljubitelji vina Sirom svijeta
pri spomenu kultnoga imena. Oni ¢e
se u mislima vratiti $est godina unatrag,
kada je najznacajniji americki, pa i
svjetski, magazin posvecen vinu,“Wine
Spectator”, objavio rezultate velikog
istrazivanja posvecenog zavrsetku
stoljeca.

Vodedi svjetski vinski stru¢njaci tom
su prigodom izabrali takozvani “san-
duk snova” - 12 najvecih vina 20. sto-
lieca. Medu dvanestoricom veli¢an-
stvenih: sedam “Francuza”, dva “Ame-
rikanca”, jednog “Talijana” i jednog
“Awustralca”, ugurao se i jedan “Portu-
galac” - Quinta do Noval Nacional
1931. Ocjena? 100 od 100 bodova,
privilegija koja je pripala tek petorki iz
odabrana drustva!




Boca porta koja se pri izlasku na
trziSte prodavala za ekvivalent danas-
nja 2 dolara, prije Sest godina proci-
jenjena je na “mrsavih” 2.500 dolara, a
danas, po uvritenju u vinarski “hall of !

fame”, granice ne postoje.Ako se neki

od kolekcionara i Zeli odvoijiti od svog

cijena ce biti iznos koji je netko spre-
man platiti. Potencijalnih kupaca ima
mnogo, ali ne i prodavatelja. Trenutno
ova boca drzi rekordnu cijenu ikad

pla¢enu za neki porto - 5.900 dolara, !

svota koju je bio spreman platiti res-
toran “Graycliff” s Bahama.
- Uvrstenje medu najbolja vina sto-

vinarskog svijeta i ljubitelja vina na
“Quintu do Noval” koja je ve¢ odavna
veliko ime u svijetu. U posljednijih Sest

TIPOVI PORTA

Naziv porto potjece od ¢injenice da je ovaj tip vina od davnine u svijet odlazio
iz porugalske luke Porto (Oporto). Iz doline Doura porto, u pravilu, odlazi na
odlezavanje u skladiSta smjestena u gradu Vila Nova de Gaia. Neke vinarije
njeguju vino na svojim posjedima u dolini Doura, $to portu daje posebnu tezu
notu zbog toplije klime koja vlada u tom podrucju.

Porto na trziSte dolazi u mnogim verzijama, odnosno tipovima, pa oznake na
etiketama mogu zbunjivati. Uz ¢etiri temeljne kategorije (ruby, tawny, white i

vintage), postoji vise podstilova:

Ruby - najmladi i najjednostavniji porto od vina vise berbi koji se puni u

boce nakon 2-3 godine odlezavanja u hrastovim bac¢vama.

Vintage Character - bolja verzija ruby porta odlezana u drvu 4-6 godina.
Tawny - jeftinija verzija krije mjesavinu rubyja i bijelog porta radi dobivanja

zagasito zlatne boje, dok su bolje vrste mjesavine vina od vise berbi, stare

oko 8 godina.

White - porto od bijelih sorti grozda, najéesée u poluslatkoj verziji.

Dry White - suhi bijeli porto, ponekad odlezan i do 6 godina.

Old Tawny - dugo odlezavani tawny (10, 20, 30 ili 40 godina).

Colheita Port - verzija popularna u Portugalu, ali gotovo nepoznata izvan

njega. Porto jedne berbe barem sedam godina odlezan u drvu.

Late-bottled vintage (LBV) - porto jedne berbe odlezan u drvu 4-6 godina.
Crusted - mjesavina porta od dvije-tri berbe odlezana u drvu 3-4 godine
Single quinta port - porto jedne od boljih vinarija od jedne berbe koja

kvalitetom nije dovoljna za oznaku “vintage”.

za oznaku “vintage”.

Second label vintage - porto od jedne berbe koja kvalitetom nije dovoljna

Vintage - vrhunski porto od jedne iznimno dobre berbe od grozda s

najboljih polozaja, punjen nakon dvije godine, a kojem je potrebno i do 20
godina daljnjeg odlezavanja u boci do pune zrelosti. Najbolji vintage porto
moze odlezavati u boci 50 godina i dulje. Najvise je cijene,a mnogi ga drze
najboljim. Privilegiju ove oznake dobiva samo 2% ukupne proizvodnje porta!

i godina, ponovno biljezimo veliki
i interes za nasa vina, osobito na$ vin-
i tage porto koji je, ionako, vino koja se
i proizvodi u vrlo malim koli¢inama -

kaze nam Rute Monteiro, voditeljica

odnosa s javnoséu Quinte do Noval. i
| dok kusamo posliednji adut kuce, |

Nacionala ‘31, tvrde aukcijske kuce, Quinta do Noval Nacional 2000 Vin-

koautor poznate knjige “Great Bor-

- Polozaj Nacional redovito daje

vrhunski vintage port, no berba 2000,
| zaista je nefto posebno. Ima karakte-
! ristiénu kombinaciju snage, punoce i
i elegancije,ali i ono nesto dodatno §to
| izdvaja najbolje Nacionalove vintage.

Vjerujemo da ce kvaliteta berbe 2000.

biti ravna legendarnima iz 1997, 1994.
! tage (trenutna cijena oko 750 eura), | i 1963
porto proizveden od grozda sa spo- |
i menutog Cuvenog poloZaja male
i povrsine u srcu posjeda Quinte (izra-
zito kompleksno, gusto, ali jos uvijek
! mlado vino),Christian Seely,45-godisnji
predsjednik uprave i direktor “Quinte
i do Noval”, bivsi dak s Cambridgea i
lieca ponovo je skrenulo pozornost |
i deaux Wines”, ¢iji su poslovni pocetci
! vezani uz vlastitu trgovacku tvrtku
{ vinima, obja$njava:

Cinjenicu da je, kao i obi¢no, proiz-

i vedeno svega 250 sanduka ove vinske
i poslastice, prati i primjerena cijena.

lako je obitelj van Zeller, od vre-

! mena degustacije kojom smo zapoceli
ovu pricu, vlasnicki zamijenila velika
i francuska osiguravajuca tvrtka, svojim
i inovacijama, “Noval” i dalje predvodi
i proizvodace doline:

- Mi smo bili prvi proizvodac koji je

' zatvorio svoja skladista u Vila Novi, s
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namjerom da bismo sva svoja vina
odnjegovali iskljucivo u klimatski kon-
troliranim podrumima na samom
posjedu.Takoder, prvi smo uveli najsu-
vremenije strojeve koji simuliraju tra-
dicionalno gnjecenje grozda nogama,
iako kod nasih najprestiznijih vina,
posezemo iskljucivo za starim metoda-
ma, odnosno ljudskim nogama - s
ponosom istice Seely.

Da se radi samo o nastavku tradici-
je, svjedoti visestoljetni trud prijasnjih
vlasnika koji su s velikom mukom
stvarali i razvijali vinogradarski posjed
koji danas, svojim blago padaju¢im
terasama i bijelo okrecenim zidovima,
predstavlja pravo pejzazno remek-dje-
lo.

lako se ovdje vrhunski porto proiz-
vodi jo§ od 1715, kada je posjed
dosao u ruke obitelji Valente, prava je
povijest zapocela 1894. Te je godine
“Quintu do Noval” kupio ugledni
trgovac portom,Antonio José da Silva,
i ubrzo je pretvorio u ponos doline
Doura. Rad na unaprijedenju nastavio
je da Silvin zet, LuizVasconcelos Porto,
koji je uveo mnoge inovativne pro-
grame. Za njegove ere, “Quinta do
Noval” je kao prva uvela kocept
“starog tawny porta” (Old Tawny) s
oznakom starosti (10,20 i 40 godina),
danas standard u proizvodnji vrhun-
skog porta, a 1958. prva je predstavila
i “late-bottled vintage port”.

Porta su, 1963., u poslu naslijedili
unuci Fernando i Luiz van Zeller koji-
ma je ostao tezak zadatak odrza-
vanja visokih standarda njihova
djeda. Ni novi vlasnik, koji je
“Quintu” preuzeo tri

Medu 12 najvedih
svjetskih vina XX.

stoljeca je i QU'NTA
DO NOVAL

NACIONAL 1931.
Ocjena?100 od 100
bodova!

i nova

i desetljeca kasnije, nema lak posao:
: - Znate, upravljanje ovako povijesno |
i znagajnom institucijom, zaista je velika |
! odgovornost. Zato su svi nasi napori i
! nase najbolje grozde usmijereni na
proizvodnju velikog porta, vina koje je
i nase osnovno opredjeljenje i velika |
i ljubav - kaze Seely.
i Sve do nedavno,“Quinta do Noval”
bila je prilicno izolirano mijesto i
i moralo je samo sebi biti dovoljna za |
i zivot. Stoga se, od kad postoji, na |
! posjedu uzgajaju voce, povrée i - |
svinje, “psi Cuvari” berbe, kako ih
nazivaju domacini, ali i, buduci da se
i hrane uglavnom divljim smokvama, |
| savrdena sirovina za proizvodnju
vrhunskih priuta i pasteta. Osim toga,
posjed obiluje i nasadima naranaca,
i smokava, bresaka, badema i oraha, a |
i masline daju izvrsno ulje.
{ U posliednjih desetak godina, !
uspje$no je novim trsovima obnov-
i lieno 30 hektara vinograda i to, |
i ponajprije, najcijenjenijim sortama za |
{ porto - Touriga Nacional, Touriga |
Francesa i Tinto Cio. Domacini se !
i posebno ponose time §to ovim zah-
{ vatom nije narusen tradicionalni |
! izgled terasa. Bilo kakvih promjena !
lieno je, dakako, dva i pol hektara
i vinograda-"svetinje”- Nacionala.
U istom razdoblju, uvedena je i i
obnovljena |
infrastruktura, ali je u potpunosti
zadrzan tradicionalni postupak fer-
i mentacije u kamenim bazenima |
! (lagares) koji uklju¢uje i - gazenje i
! nogama. '
: Prema rije¢cima glavnog enologa
i kuce, iskusnog 57-godidnjeg Antonia !

tehnologija i

i Agrellosa, za rad ljudskih nogu jos nije

nadena primjerena zamjena, pa se
ovdje svake godine ponavljaju prizori

| gazenja grozda, jednaki onima od

prije nekoliko stotina godina. Slijedi
“pojacavanje” vina bezbojnom i
bezmirisnom lozova¢om, postupak

i kojim se udio alkohola podize na oko

20%.

- Vino, da bi se odnjegovalo, smek-
Salo i postalo zrelo, odlezava u nasim
podrumima toliko dugo koliko je
potrebno da bi steklo privilegiju ime-
na “Quinte do Noval” - kaze

Agrellos.

Ovim postupkom, uz ru¢nu obradu
i berbu, od ukupne godisnje proizvod-
nje vintage porta “Quinte do Noval”,
koja se krece izmedu 1.200 i 5.000
sanduka, proizvede se tek neznatan

! postotak ¢uvenog Quinta do Noval

Nacionala.

Zbog malih kolicina, svake se godine
pomno odreduje broj boca Nacionala
koji ¢e biti prodan odabranim stalnim
distributerima, a koji ¢e opet, prema
svojim pravilima, odrediti po bocu-dvije

i za svoje stalne kupce ovog rariteta.

Pojedini sanduk Nacionala koji, nekim
¢udom, i dode na slobodno trziste,
proda se po astronomskoj cijeni koja

i odrazava iznimnu kvalitetu i rijetkost

ovog najtrazenijeg porta na svijetu.
Upravo te male koli¢ine vina s likom

gavrana i jesu glavni povod uzbudenju

kolekcionara.
Na kraju krajeva, Nacional je za
porto ono §to za Bordeaux predstavlja

i Chateau Petrus, a za Burgundiju Ro-

manee Conti - znaci, vino koje intrigira
i za koje je rezervirana najvisa cijena. (¥




